CHEF’S MENU

Kalf | Irish Mor oester | mierikswortel

Makreel | Florence Maritime | Imperial Heritage Caviar

Langoustine | dragon | ponzu-parmezaan (6% gang)

Rode poon | koji | wintertruffel

Hert | boerenkool | zwarte peer

Appel | bijenwas | Banyuls (7% gang)
Duindoornbes | rijst | kardemom

5 gangen 79 (woensdag en donderdag)
6 gangen 95

7 gangen 105

Drankenarrangement
5 gangen / 6 gangen / 7 gangen

Alcoholisch 60/70/ 80
Non-alcoholisch 60/ 70/ 80

Per tafel serveren wij of meergangenmenu of a la carte gerechten.

Gerechten gemarkeerd met (VG) zijn vegan. We adviseren

graag bij allergieén of speciale dieetwensen. De samenstelling

van de gerechten kan veranderen.



A 1A CARTE

Voorgerechten

Kalf | Irish Mor oester | kimchi 34
Langoustine | dragon | ponzu-parmezaan 34
Beenmerg | koji | wintertruffel 33

Aardappel | peterselie | zwarte look VG 27

Hoofdgerechten

Rode poon | spruiten | wintertruffel 37
Zwezerik | aubergine | Lapsang 45
Hert | boerenkool | zwarte peer 43

Falafel | spitskool | knolselder VG 36

Desserts
Duindoornbes | rijst | kardemom 15
Appel | bijenwas | Banyuls 14

Banaan | cépes | miso VG 13

IMPERIAL HERITAGE CAVIAR
10 gram 35/ 30 gram 105

VAN TRICHT’S KAZEN
3 kazen 12 / 6 kazen 20




