
Chef’s Menu

Sint-jakobsschelp | aardpeer | amandel | tru�el    
 
Foie gras | hazelnoot | sauternes | aardappel 

Zeeduivel | komkommer | sa�raan | madras

Oester | soto | gember | kippenhuid (6de gang)

Duif | knolselderij | cashewnoot | gezouten citroen 

Ananas | chocolade | Earl Grey | kokos (7de gang)

Kerstomaat | karamel | basilicum | mascarpone 

5 gangen 79 (woensdag en donderdag) 
6 gangen 95
7 gangen 105

Drankenarrangement
5 gangen / 6 gangen / 7 gangen

Alcoholisch 60 / 70 / 75
Non-alcoholisch 60 / 70 / 75 

Imperial Heritage Caviar
10 gram 35 / 30 gram 105

Van Tricht’s Kazen
3 kazen 12 / 6 kazen 20



À la Carte

Voorgerechten 

Sint-jakobsschelp | aardpeer | amandel | tru�el 34 

Langoustine | dragon | parmezaan | ponzu 34 

Aardappel | merg | tru�el | savooiekool 42 

Aardappel | peterselie | zwarte look VG 27 

Hoofdgerechten 

Duif | knolselderij | cashewnoot | gezouten citroen 47 

Zeeduivel | Acquerello | artisjok | citrus 39 

Zwezerik | groene asperges | sinaasappel | Cevenne ui 45 

Falafel | artisjok | sjalot VG 36 

Desserts 

Ananas | chocolade | Earl Grey | kokos 15 

Kerstomaat | karamel | basilicum | mascarpone 15 

Chocolade | duindoornbes | ko�e | citrus VG 15 

Per tafel serveren wij een meergangenmenu  

of à la carte gerechten.

Gerechten gemarkeerd met (VG) zijn vegan.We adviseren 

graag bij allergieën of speciale dieetwensen. De samenstelling 

van de gerechten kan veranderen. 


